BRASSERIE
SUD

FRUHSTUCK NACHMITTAG & ABEND

09.00-11.00 AB 14.30
Gebéck von Juliette — Pain d’Amour ¢ Oliven @ /
Croissant 3 50 Fenchelsamen, Zitrone & Orangenzeste
Croissant aux Framboises 5.50 Eingelegte Carciofini ¢ 9
Pain au Chocolat 4.50 salzzttrone
Pain Suisse 6 Parmaschinken Sant'llario 12
(50g)
Brasserie Stid Birchermuesli¢) 16 Helles Sauerteig Brot von Collective 5.50
Apfel, Beerenkompott & Granola
Bakery ¢
CrOSty 15 Ricotta Creme & Olivendl
Getoastetes Croissant, Schinken & Gruyere Brasserie SUd Salat@ 18

Rucola, Zucchetti, eingelegte Tomaten, Brotcrumble
& Parmesandressing

Forellenknusperli 11125
Basilikummayonnaise

Beef Tatar «Classique» 29139
(80g | 140g)

Eigelbcreme, eingelegte Gurke & Brioche
mit Kristall-Kaviar (15g | 30g) + 30 | 60

Hausgemachte Orecchiette 24129
Cacio e Pepe ¢

Pecorino & konfiertes Eigelb
mit Sommertriffel + 12

Hummer Ravioli 36147

Krustentier-Bisque, Fenchel & Basilikum

NUR SONNTAGS Kartoffel Gnocchi @ 32
B R U N c H TAV 0 LATA Tomatensugo, Stracciatella di Burrata & Olive

mit Salsiccia + 9

& Pommes Frites ) 8.50
KINDERKINO
Affogato 9
Dame Blanche 14
Vanilleglacé, Kakao Crumble, Schlagrahm & Felchlin
Schokolade
Aprikosen Tértchen 16

Mandelcreme, Thymian Honig & Fior di Latte Glacé

Glacé (pro Kugel) 5.50

Vanille — Sauerrahm — Fior di Latte — Pistazie

Sorbet (pro Kugel) 5.50

Blutorange — Zitrone

Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. in CHF |1l Vegetarisch ¢
Schweiz — Schwein, Rind |l| Italien — Salsiccia, Parmaschinken
Schweiz — Forelle |I| Kanada — Hummer
Brot, Brioche & Geback — Schweiz
Wir informieren Sie gerne tber die allergenen Zutaten in unseren Gerichten.



KAFFEE | TEE

Espresso

Espresso Macchiato

Doppio

Kaffee Creme

Cappuccino

Flat White

Milchkaffee

Cold Brew

lced Cappuccino

Heisse Schokolade — La Flor | 70 %

+ Schuss Espresso 2.50
+ Schlagsahne 1.50

Alle Milchgetrénke sind auch mit Milchalternativen
erhéltlich (+ 0.50)

Tee, lose — Schwarzenbach Selektion
GINGR GURU Ingwer Tee

SAFT

Orange | 3 dI
Tomate | 3dI

HAUSGEMACHT

Sud Eistee | 3 dl

Cola von der Eberraute | 3 dI
Saisonale Schorle | 3 dI
Kombucha

BRANDS

INGWR Limonade | 3 dlI
Coca Cola | 2 dI

Coca Cola Zero | 2 dI
Ramseier Apfelschorle | 3 dl
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DRINKS 0.0

Fresh & Cool
Gurke, Minze, Lavendel & Soda

Zero Basil Smash
Tanqueray Zero, Basilikum & Limette

Sud Bitter

Hauskrautermischung & Soda

NoGroni
Tanqueray 0,0 %, Bitter 0,0 % & roter Wermut 0,0 %

DRINKS

Aperitivo Spritz

Aperitivo, Schaumwein & Zitrone
Seasonal Spritz
Sud Sour

Negroni
Carpano Botanic Bitter, roter Wermut & Gin

Sbagliato

Carpano Botanic Bitter, roter Wermut & Schaumwein

Spicy Paloma

Grapefruit, Jalapefio, Tequila, Limette & Soda

Gin & Tonic

Three Cents Tonic & Tanqueray Gin
mit Deux Freres Gin + 2

Espresso Martini
Vodka & Kaffeelokor

BIER

Adler Brau Panix Perle | 3 dI

vom Fass | 5.2 %

Adler Brau Fridolin Kundert | 2.9 dl
Spezialbier dunkel | 5.0 %

Adler Brau Saisonbier | 2.9 dl

Frihlings-, Sommer-, oder Winterbier

Lola Bier Alkoholfrei | 3.3 dl
Lager

INGWR Panaché | 3 dl

Alle Preise inkl. 8.1 % MwsSt. in CHF
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